
MENÙ SENZA CARNE

Focaccia della casa con zucchine e stracchino

------ 

Strudel di verdure dell’orto con leggera bagna cauda

----

Flan di Zucchine con crema di formaggio Campertogno 

——

Gnocchi di patate con ragù di lenticchie e maggiorana 

-------

Torta pan di Spagna con crema al cioccolato oppure chantilly

M E N Ù
O R G A N I Z Z A T I

[40€] A PERSONA
- INCLUSI ACQUA, CAFFÈ E VINO DELLA CASA
MINIMO 15 PERSONE



MENÙ DELLA TRADIZIONE

Tagliere della cascina con Salami e Pancetta dalla cascina, 
Macagno nostrano e Pian paris 

Accompagnati dalla nostra Focaccia di farine lavorate a pietra e cotta al
momento

Lonzino tonnato della cascina 
Insalata russa

——

Risotto al maccagno e maggiorana 

-------

 Reale brasato al Coste della Sesia con polenta e costine arcobaleno dell'orto 
-------

Torta pan di Spagna con crema chantilly 

M E N Ù
O R G A N I Z Z A T I

[40€] A PERSONA
- INCLUSI ACQUA, CAFFÈ E VINO DELLA CASA
MINIMO 15 PERSONE



-MENU’ BAMBINI - 3/12 ANNI-

Focaccia della cascina con Prosciutto cotto 
----

Pasta di grano duro con sugo rosso o pesto

——

Coscia di pollo con patate al forno

-------

Torta pan di Spagna con crema  chantilly 

M E N Ù  D E L L E
C E R I M O N I E

[28€] A PERSONA
- INCLUSI ACQUA E BIBITA 


