
Vèrmut Gourmet

8 aprile | 20:00
Cascina Il Faggio | Borgata Brughiera 5 |  Valdilana Trivero

cena

Bi-To Biella-Torino la praticità biellese
e l’eleganza sabauda

a cura dello Chef Luca Fava

in collaborazione con Vermouth Carlo Alberto e
Oasi Zegna

Aperitivo da sorseggiare per antipasto insieme a dei piat ‘d rinforss
Risotto al vermouth dry con gamberi
Ganassino di vitello  al vermouth  rosso con erbette
Gelato  al vermouth con cioccolato

evento a pagamento con prenotazione obbligatoria entro il 6 aprile
per info e prenotazioni: 3920822366 info@cascinailfaggio.it   @cascinailfaggio


